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Higijenski paket - Razlozi donosenja

 DIREKTIVA

(DIRECTIVE / DIRECTIVE)

Direktiva je, uz uredbu, najvazniji pravni akt Zajednice.
Direktiva obvezuje u pogledu rezultata koji se njome ostvaruije,
ali nacionalnim vlastima prepusta izbor forme | metode
provedbe. Za razliku od uredbe, direktiva sluzi priblizavanju, a
ne potpunomu ujednacivanju prava drzava Clanica Unije. Zato
se direktivom zadaje cilj koji se mora postici, dok su drzave
Clanice obvezne prenijeti direktivu u svoj nacionalni sustav,
birajuci pritom formu (zakon, podzakonski akt i sl.).

U sluCaju da drzava Clanica nepravilno prenese direktivu ili to uopce
ne ucini u zadanom roku, temeljem prakse Suda Europskih
zajednica uspostavljeno je pravilo da se fiziCka ili pravna osoba
moze izravno pozivati na direktivu i prava koja iz nje proizlaze
pred nacionalnim tijelima drzave Clanice.

Izvor: MALI LEKSIKON EUROPSKIH INTEGRACIJA, 4. izdanje, MVPEI
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Razlozi donosenja higijenskog paketa
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* Uredbe

» Horizontalni pristup — sva hrana

* Pristup od stale do stola

* Postizanje ciljeva, a ne nacin na koji se do njih dolazi

* Legislativa — postavlja opcCe ciljeve i minimalne zahtjeve

* Nadlezno tijelo verificira postizanje ciljeva, ne garantira
zdravstvenu ispravnost proizvoda



Higijenski paket — Osnovni principi 2/4

- UREDBA

(REGULATION / REGLEMENT)

Uredba je uz direktivu najvazniji pravni akt Zajednice koji
obvezuje u cijelosti i izravno je primjenjiva u svim drzavama
Clanicama.

Svrha je uredbe ujednacivanje prava drzava Clanica,

odnosno zamjena postojecCih normi drzava Clanica, ako one
postoje.

Nacionalne norme koje nisu u skladu s uredbom moraju se ukinuti.
Uredba se automatizmom ugraduje u nacionalno
zakonodavstvo stupajuci na snagu istodobno i jednako u svim
drzavama Clanicama EU-a. Da bi postala primjenjiva, svaka
uredba mora biti objavljena u Sluzbenom listu Europske unije.

Izvor: MALI LEKSIKON EUROPSKIH INTEGRACIJA, 4. izdanje, MVPEI



Higijenski paket — Osnovni principi 3/4

* Uredbe

* Horizontalni pristup — sva hrana

* Pristup od Stale do stola

 Postizanje ciljeva, a ne nacin na koji se do njih dolazi

* Legislativa — postavlja opcCe ciljeve i minimalne zahtjeve

* Nadlezno tijelo verificira postizanje ciljeva, ne garantira
zdravstvenu ispravnost proizvoda
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Subjekt u poslovanju s hranom je odgovoran za sigurnost
hrane

Analiza opasnosti i kontrole kritiCnih toCaka — HACCP

Sljedivost — jedan od osnovnih elemenata u osiguravanju
sigurnosti hrane

Sluzbene kontrole

Analiza rizika
Audit princip




VETERINARSKI | ZDRAVSTVENI CERTIFIKAT ZA PROIZVODE OD MESA
NAMJENJENE OTPREMI U EUROPSKU ZAJEDNICU

HVI 49 EU - 1/2

II.1. Potvrda o javhom zdravlju / Public health attestation /
Javnozdravstveno potrdilo / Kozegészsegligyi igazolas

Ja, dolje potpisani sluzbeni veterinar, izjavljujem da sam upoznat s
relevantnim odredbama Uredbe (EZ) 178/2002, (EZ) 852/2004, (EZ)
853/2004 1 (EZ) 999/2001 i potvrdujem da su gore opisani proizvodi od
mesa proizvedeni u skladu s navedenim zahtjevima, posebno da: / |, the
undersigned official veterinarian, declare that | am aware of the relevant
provisions of Regulations (EC) No 178/2002, (EC) No 852/2004, (EC) No
853/2004 and (EC) No 999/2001 and certify that the meat preparations
described above were produced in accordance with those requirements, in
particular that: / Spodaj podpisani uradni veterinar izjavljam, da sem
seznanjen z ustreznimi dolo€bami uredb (ES) st. 178/2002, (ES) st.
852/2004, (ES) st. 853/2004 in (ES) st. 999/2001, ter potrJUJem da so bili
zgoraj opisani mesni pripravki proizvedeni v skladu z navedenimi zahtevami
in zlasti, da: / Alulirott hatosagi allatorvos kijelentem, hogy ismerem a
178/2002/EK, a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 999/2001/EK rendelet
vonatkozo rendelkezéseit, és tanusitom, hogy a fenti elOkészitett hust e
rendeletek elbirasai szerint allitottak eld, és kulondsen azt, hogy:




< HIGIJENSKI PAKET >

Uredba (EC) No. 178/2002
Opca nacela i uvjeti propisa o hrani, osnivanje EFSA

Subjekti u poslovanju
hranom

Uredba (EC) No.
852/2004.
higijena hrane

Uredba (EC) No.
853/2004: higijena
hrane zivotinjskog

podrijetla

Opcenito

Nadlezno tijelo
I

Uredba (EC) No. 882/2004.
sluzbene kontrole

Uredba (EC) No. 854/2004.
sluzbene kontrole hrane
zivotinjskog podrijetla
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Higijenski paket — Uredba 178/2002

* Propisi o hrani ostvaruju jedan ili viSe opcih ciljeva
visoke razine zastite zivota i zdravlja ljudi | zastite
Interesa potrosaca, ukljucujuci pravednu praksu u
trgovini hranom, uzimajuci u obzir, tamo gdje je to
moguce, zastitu zdravlja i dobrobit zivotinja, zdravlje
biljaka 1 okolis.

« Cilj propisa o hrani jest posticCi slobodno kretanje hrane |
hrane za zivotinje u Zajednici

* Nesigurnu hranu nije dozvoljeno stavljati na trziste.
« Sljedivost




852/2004
opcCe odredbe - primjena

« sve faze proizvodnje, prerade i distribucije hrane kao 1 na izvoz,
ne dovodecdi u pitanje posebne zahtjeve koji se odnose na
higijenu hrane

 Ne primjenjuje se na:
— primarnu proizvodnju namijenjenu za osobnu uporabu u
domacinstvu

— pripremu, rukovanje ili skladistenje hrane u domacinstvu
namijenjene za osobnu potrosnju u domacinstvu

— 1zravnu opskrbu malim koliCinama primarnih proizvoda kojima
proizvodac opskrbljuje krajnjeg potrosaca ili lokalni objekt u
maloprodaji koji izravno opskrbljuje krajnjeg potroSaca




Uredba 852/2004

e Opca pravila o higijeni hrane za subjekte u poslovanju hranom
* nacela:

— glavnu odgovornost za bezbjednost hrane snosi subjekt u
poslovanju hranom

— potrebno je osigurati bezbjednost hrane kroz cijeli prehrambeni
lanac, pocevsi od primarne proizvodnje

— opca provedba postupaka koji se temelje na naCelima sustava
analize opasnosti i kriticnih kontrolnih tocaka - HACCP, zajedno
s primjenom dobre higijenske prakse, treba povecati
odgovornost subjekata u poslovanju hranom




852/2004
obveze subjekata u poslovanju s hranom

« Subjekt u poslovanju s hranom mora:

— obavijestiti nadlezno tijelo, 0 svakom objektu koji je pod njegovim
nadzorom, a u kojem se obavlja bilo koja faza proizvodnje,
prerade i distribucije hrane, kako bi se svaki takav objekt
registrirao;

— stalno obavjestavati nadlezno tijelo o najnovijim podacima o
objektima, ukljucujuci svaku znacCajnu promjenu djelatnosti i
svako zatvaranje postojecega objekta

— osigurati da objekti budu odobreni od nadleznoga tijela, nakon
najmanje jednog pregleda na licu mjesta, ako se navedeno
odobrenje zahtijeva:

* posebnim propisom ili
« 853/2004



852/2004
vodiCi za dobru praksu

* nacionalni vodici
— za dobru higijensku praksu i primjenu nacela HACCP-a

— izraduju i distribuiraju predstavnici subjekata u
poslovanju s hranom

— dobrovoljna primjena

* VodiCi EZ



Uredba 852/2004

 Obveze subjekata u poslovanju s hranom

— Subjekti u poslovanju hranom moraju se pridrzavati opcih
odredbi o0 higijeni te ako je propisano zadovoljavati
posebne zahtjeve odredene Uredbom o higijeni hrane
zivotinjskog podrijetla

— Subjekti u poslovanju hranom moraju osigurati da sve
faze proizvodnje, prerade i distribucije hrane koje su pod
njihovom kontrolom zadovoljavaju zahtjeve vezane za
higijenu

— Subjekti u poslovanju hranom uspostavljaju, provode i
odrzavaju trajni postupak odnosno postupke temeljene na
nacCelima sustava HACCP-a e



Uredba 852/2004

* Prilog I.

obuhvaca aktivnosti vezane uz primarnu proizvodnju
(poljoprivreda, lov ili ribolov) te ukljucuje prijevoz,
skladistenje i rukovanje primarnim proizvodima i prijevoz
zivih zivotinja.
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Higijenski paket — Uredba 852/2004

Prilog Il.

Opci higijenski ciljevi obuhvacaju sljedec¢a podrudja :

prostorije u kojima se posluje hranom

oprema;

uvjeti prijevoza;

otpaci hrane;

opskrba vodom;

osobna higijena i izobrazba prehrambenih radnika;
pakiranje i ambalaziranje hrane;

proces termiCke obrade.



Uredba 852/2004

Prilog Il

Opci uvjeti koje moraju ispunjavati prostorije u kojima se posluje s
hranom

*Prostorije u kojima se posluje s hranom moraju biti Ciste, odrzavane i u
dobrom stanju.
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Higijenski paket — Uredba 852/2004

Prilog Il

Nacrt, idejno rjesenje, izgradnja, lokacija i veliCina prostorija u kojima
se posluje hranom moraju biti takvi da:

*omogucuju odgovarajuce odrzavanje, Ciscenje i/ili dezinfekciju, da
sprecavaju ili smanjuju kontaminaciju putem zraka, osiguravaju
odgovarajuci radni prostor koji omogucuje higijensko obavljanje svih
poslova,

*sprjeCavaju nakupljanje prljavstine, doticaj s otrovnim materijalima,
unos cCestica u hranu i stvaranje kondenzacije ili nezeljene plijesni na
povrSinama;




Uredba 852/2004
Prilog Il.

Posebni zahtjevi za prostorije u kojima se priprema, obraduje ili
preraduje hrana.

‘podne se povrsine moraju odrzavati u dobrom stanju te moraju biti
jednostavne za CiScenje i, prema potrebi, dezinfekciju. To zahtijeva
uporabu nepropusnog, heupijajuceq, perivog i heotrovnog materijala,
osim ako subjekti u poslovanju s hranom mogu dokazati nadleznom
tijelu da su drugi uporabljeni materijali primjereni.

*Ako je to prikladno, podovi moraju omogucavati odgovarajucu
povrsSinsku odvodnju




Uredba 852/2004

Prilog Il

*zidne se povrsine moraju odrzavati u dobrom stanju te moraju biti
jednostavne za CiS¢enje i, prema potrebi, dezinfekciju. To zahtijeva
uporabu nepropusnog, neupijajuceg, perivog i neotrovnog materijala te
glatku povrsinu do visine primjerene radnjama koje se obavljaju, osim
ako subjekti u poslovanju s hranom mogu dokazati nadleznom tijelu da
su drugi uporabljeni materijali primjereni;

*Objekti u kojima se posluje s hranom moraju

Imati odgovarajuce prirodno I/ili umjetno osvjetljenje




Uredba 852/2004

Prilog Il

Osobna higijena

Svaka osoba koja radi u prostoru za rukovanje hranom mora odrzavati
visoki stupanj osobne higijene i mora nositi prikladnu i, Cistu radnu
odjecCu te, prema potrebi, zastitnu odjecu.

|lzobrazba
Subjekti u poslovanju hranom moraju osigurati:

—da osobe koje rukuju hranom budu upucene i/ili osposobljene za
pitanja higijene hrane, sukladno zahtjevnosti posla koji obavljaju;

—da osobe koje su odgovorne za razvoj i odrzavanje postupka iz Clanka
5. stavka 1. Uredbe 852/2004 ili za primjenu odgovarajucih vodica
produ odgovarajucu izobrazbu o primjeni nacela HACCP;



HACCP

utvrdivanje kriticnih kontrolnih toCaka i postupaka
nadgledanja;

odredivanje mjera za uklanjanje nedostataka;
provedba postupaka za kontrolu ucCinkovitosti mjera,;
vodenje evidencije.

Giji je HACCP?




Prednosti HACCP-a

— mogucnost identificiranja i preventivnhog otklanjanja
opasnosti i rizika

— poduzimanje korektivnin mjera prije nastanka ozbiljninh
problema

— pouzdanost u ispravnost proizvoda

— ukljuCivanje zaposlenih u sustav bezbjednosti hrane

— smanjenje rizika gubitka trziSta zbog zdravstveno
neispravnih proizvoda

— jeftinije i jednostavnije upravljanje sigurnoscu hrane
— Ispunjenje zakonskih uvjeta
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